
* IMMAGINE PRODOTTO (a titolo esemplificativo) 

PZ/CT CT/PALLET CT/STRATO STR/PALL KG/CT KG/PALLET

220 gg 14 35 7 5

220 gg 24 35 7 5

CONFEZIONAMENTO: sottovuoto, busta termoretraibile

IDENTIFICAZIONE LOTTO: data di confezionamento espressa 

IT N5B1D CE

DENOMINAZIONE PRODOTTO:

13 128

SCHEDA TECNICA

DATA VERSIONE: 

RICOTTA SALATA12/05/2023

PAGINA: 1 / 1

COD. INTERNO FORMATO
CODICE EAN

TEMPERATURA DI CONSERVAZIONE: + 4°C

SHELF LIFE: 220 gg

TIPOLOGIA: PRODOTTO A PASTA COMPATTA

STAGIONATURA: Da 20 gg a 30 gg 

in GGGAA

TMC
PALETIZZAZIONE DIM.CART. (mm) PESO APPROSS.

025102

025100 2331997Forma intera: circa 1,2 kg

porzionata: circa 250 gr.

LARG. x LUNG. x ALT.

Latte ovino pastorizzato, Valore energetico 290 kcal

sale. Grassi 27,8 g

ELENCO DEGLI INGREDIENTI

Siero di Latte vaccino, Valore energetico 1198 kJ

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100G DI PRODOTTO

di cui zuccheri % 1,2 g

Proteine 15,2 g

di cui saturi 19,5 g

Carboidrati 1,9 g

Sale 2,6 g

SAPORE: Leggermente salato e dolce

ALLERGENI CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Latte (compreso il lattosio). COLORE: Bianco

ORIGINE DEL LATTE: Italia

ODORE: Tipico, intenso

PARAMETRI CHIMICO - FISICI PARAMETRI MICROBIOLOGICI

Massa secca

Umidità 5% - 10%

30% - 32%

PARAMETRO VALORE/UNITA'

STRUTTURA: Crosta non edibile 

Conformità Reg. CE 2073/05 e s.m.i.

www.granobile.com    www.ladmformaggi.com  

CONTROLLI DI QUALITA' EFFETTUATI:

Applicazione del sistema HACCP.

   La D.M. Formaggi S.r.l.

Il contenuto delle schede tecniche viene periodicamente revisionato. Sarà nostra cura fornirivi l'ultima revisione aggiornata riportata nell'intestazione.
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